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「くるまき巻きす」大・小 ベージュ新発売。ポリプロピレン製の巻きすで、海苔巻きをお手軽に。 

表面の凹凸加工で、ご飯がくっつきにくく、扱いやすい。お手入れも簡単♪ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

KOKUBO（株式会社小久保工業所 本社:和歌山県海南市 代表:

小久保好章）は、ポリプロピレン製で扱いやすい巻きす 

「くるまき巻きす」大・小ベージュを新発売します。 
 

表面凹凸加工でご飯がつきにくい。扱いやすくお手入れ簡単！ 

2月 3日は節分です。豪華な恵方巻に惹かれるけれど、今年は

ちょっと節約モード…。そんな方にお勧めなのが、おうちで

海苔巻きを簡単に作れるポリプロピレン製の「くるまき巻き

す」大・小です。表面に凹凸加工が施されており、ご飯がくっ

つきにくく、きれいに巻けます。使った後はサッと洗って乾

かすだけ。フック穴付きで吊り下げて干せます。海苔巻きの

太巻、細巻、サラダ巻き、キンパ、 

カリフォルニアロールなどに。だし 

巻き卵やロールケーキの成形にも。 

小は手巻き寿司にも便利です。 

＜海苔巻きの作り方＞ 

巻きすに海苔を敷き、手前 1cm と 

向こう 2～3cm をあけて酢飯をのせ 

ます。具を、中心より手前側にのせ 

ます。手前の A の酢飯を B につけ 

るように巻きます。※動画参照 

＞＞【動画】YouTube 
「くるまき巻きす」 

https://youtu.b

e/tiId7m05ImQ 

 
 
 

 
 

＜新発売＞「くるまき巻きす」大・小 ベージュ 

発売元：KOKUBO  発売日：2026年 1 月 15 日新発売  日本製 MADE IN JAPAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

海鮮海苔巻き(太巻) 

 

 

●「くるまき巻きす 大 ベージュ」 

品番：KK-702 

JAN：4956810807024        サラダ巻き 

サイズ：25×30cm 

材質：ポリプロピレン 

耐冷・耐熱温度：-20 度・120 度 

オープン価格（参考税込 418 円）   カリフォルニアロール、だし巻き卵 

原産国：日本             ロールケーキもきれいに巻けます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             手巻き寿司 

 細巻(納豆・カッパ・鉄火) 

●「くるまき巻きす 小 ベージュ」 

品番：KK-704 JAN：4956810807048 

サイズ：17.5×21cm 材質：ポリプロピレン 

耐冷・耐熱温度：-20 度・120 度 

オープン価格（参考税込 330 円） 原産国：日本 

＼＼ポイント／／ 

ポリプロピレン製＋表面凹凸加工 

★扱いやすい。きれいに巻ける。 

★ご飯がくっつきにくい。 

★お手入れ簡単。衛生的。 

★フック穴付きで乾かしやすい。 

＞＞もっと詳しく…（リリース）https://kokubopress.com/newsrelease/20260107_kokubo_makisu 

＜お問い合わせ＞ ●一般のお客様：（株）小久保工業所 本社 TEL.073-487-1811 〒640-1161 和歌山県海南市野上新 201-9 

 [ホームページ] https://kokubo.co.jp   [広報サイト] https://kokubopress.com 

●メディア関係者様：（株）小久保工業所 東京営業所（広報／大田） TEL.03-5205-1811 メール:press@kokubo.co.jp 

〒103-0027 東京都中央区日本橋 2-3-6 日土地日本橋ビル 8F  ※メディア様向け取材、画像、サンプルのご提供を承ります。  
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