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【新発売】「KOKU kitchen カトラリー」スプーン、フォーク、ナイフ、箸、菜箸など全 11 種。 

樹脂製だから、軽くて丈夫で使いやすい。シンプルなモノトーンがおしゃれ。 
 

KOKUBO（株式会社小久保工業所 本社:和歌山県海南市 代表:

小久保好章）は、樹脂製のスプーン、フォーク、箸などのシリ

ーズ「KOKU kitchen カトラリー」全 11 種を新発売します。 
 

 樹脂製のカトラリー。軽くて丈夫。おしゃれなモノトーン。 

樹脂製の、シンプルで使いやすいカトラリーのシリーズです。

モノトーンでさりげなくおしゃれ。軽くて丈夫です。耐熱温度

はスプーン・フォーク・ナイフ・箸が 90 度、カトラリーレス

トが 100 度、菜箸が 240 度。食洗機で洗えます。テーブルス

プーン・同フォーク・同ナイフは、柄がやや楕円状の丸型で、

持ちやすくなっています。箸と菜箸の先端はすべり止め加工付。

流行に流されないベーシックなデザインで、年齢や性別を問わ

ず、幅広い方にお勧めです。軽いので、手の力が弱い方、重い

カトラリーを持ちたくない方も、ラクにふだん使いできます。 
 

＜新発売＞ 「KOKU kitchen カトラリー」シリーズ 全 11種類 

発売元：KOKUBO  オープン価格（参考価格は以下） 発売日：2025 年 11 月 20 日新発売  日本製 
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(1) KOKU テーブルスプーン 品番：KC-233 JAN：4956810402335 参考税込 214 円 サイズ約 189×37mm 約 13g 

(2) KOKU テーブルフォーク 品番：KC-234 JAN：4956810402342 参考税込 214 円 サイズ約 189×24mm 約 13g 

(3) KOKU テーブルナイフ  品番：KC-235 JAN：4956810402359 参考税込 214 円 サイズ約 210×16mm 約 12g 

(4) KOKU デザートスプーン 品番：KC-236 JAN：4956810402366 参考税込 214 円 サイズ約 136×26mm 約 7g 

(5) KOKU デザートフォーク 品番：KC-237 JAN：4956810402373 参考税込 214 円 サイズ約 144×22mm 約 8g 

(6) KOKU バターナイフ   品番：KC-238 JAN：4956810402380 参考税込 214 円 サイズ約 145×17mm 約 6g 

(7) KOKU 箸１膳入     品番：KC-239 JAN：4956810402397 参考税込 385 円 長さ約 229mm 1 膳入 約 15g 

(8) KOKU 箸４膳入     品番：KC-240 JAN：4956810402403 参考税込 1100 円  長さ約 229mm 4 膳入 

(9) KOKU カトラリーレスト 品番：KC-242 JAN：4956810402427 参考税込 214 円 サイズ約 79×12×12mm 2 個入 

(10) KOKU 菜箸（ブルー）  品番：KC-241 JAN：4956810402410 参考税込 660 円 長さ約 314mm 1 膳入 

(11) KOKU 菜箸（ピンク）  品番：KC-285 JAN：4956810402854 参考税込 660 円 長さ約 314mm 1 膳入 
 
【材質・耐熱温度】 

(1)～(8) スプーン・フォーク・ナイフ・箸／材質：ABS 樹脂 耐冷・耐熱温度：-20 度・90 度 食洗機 OK 

(9)     カトラリーレスト／材質：ポリプロピレン 耐熱温度：100 度 食洗機 OK 

(10)(11) 菜箸／材質：ナイロン、ガラス繊維、ABS 樹脂 耐熱温度：240 度 食洗機 OK 
 
【特長】 

◎樹脂製の、シンプルで使いやすい「KOKU kitchen カトラリー」シリーズ。スプーン、フォーク、ナイフ、箸など全 11 種。 

◎流行に流されないベーシックなデザイン。モノトーンでおしゃれ。年齢性別を問わず、幅広い方にお勧めです。 

◎樹脂製だから、軽くて丈夫。手の力が弱い方、重いカトラリーは持ちたくない方も、ラクにふだん使いできます。 

◎食洗機ＯＫ。現代のライフスタイルに合う機能性。 ◎日本製 MADE IN JAPAN 

＞＞もっと詳しく…（リリース）https://kokubopress.com/newsrelease/20251112_kokubo_cutlery 

＜お問い合わせ＞ ●一般のお客様：（株）小久保工業所 本社 TEL.073-487-1811 〒640-1161 和歌山県海南市野上新 201-9 

 [ホームページ] https://kokubo.co.jp   [広報サイト] https://kokubopress.com 

●メディア関係者様：（株）小久保工業所 東京営業所（広報／大田） TEL.03-5205-1811 メール:press@kokubo.co.jp 

〒103-0027 東京都中央区日本橋 2-3-6 日土地日本橋ビル 8F  ※メディア様向け取材、画像、サンプルのご提供を承ります。  
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