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「大根おろしニャン」 新発売。ネコ形の大根おろしで、おうちごはんがほっこり♡ 
 

KOKUBO（株式会社小久保工業所 本社:和歌山県海南市 代表:

小久保好章）は大根おろしをネコの形にする型「大根おろしニャ

ン」を新発売します。 

 

 ネコの形の大根おろしを簡単に作れる  大根おろしでユニーク

な立体形を作る”大根おろしアート”は、料理に添えるとクスッと

笑えて、SNS でも人気です。けれど、汁気があってやわらかい大

根おろしで動物などの形を作るのはなかなか難しくめんどうなも

の。そこで大人気のネコの形を、簡単に作れる型を新発売します。

その名も「大根おろしニャン」。作り方は、本体に中敷きをセッ

トし、大根おろしを詰めて押し具で汁を切り、取り出すだけ。全

長約 6cm のネコがちょこんとお座りしている姿が作れます。さ

らにしょう油で好きな模様をつけるとかわいさがアップします。 

 

 おうちごはんがほっこり楽しく  焼き魚や鍋などふだんの料理もネコの形の大根おろしを添えるだけでグッとかわいくなります。

家族が喜び、食卓が和みます。お子さんとも作れます。SNS や ZOOM 飲みにも映えます。ネコでおうちごはんをほっこりと楽しめます。 

 

＜新発売＞「大根おろしニャン」 
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●「大根おろしニャン」 

材質：ポリプロピレン BPA フリー 

耐冷・耐熱温度：-20 度・120 度 

オープン価格（参考価格 

税別 180 円 税込 198 円） 

発売元：KOKUBO 

発売日：2021 年 2 月 1 日新発売 

日本製 MADE IN JAPAN 
 

【動画】YouTube ＞＞「大根おろしニャン」作り方 
https://youtu.be/3stp
_ac_Jjg 

 

【作り方】 

 

 

 

 

「猫ネコ♡大根おろしニャン」 

https://cookpad.com/recip
e/6604993 

 

 

 

 

（作り方） 

1. 本体に中敷きをセットします。 

2. 大根おろしを詰め、押し具でしっかり汁を切ります。 

3. 本体を裏返し、中敷きを押して大根おろしを取り出します。 

（コツ） 

耳の部分にしっかり大根おろしを詰めるときれいに仕上がります。 

しょう油の模様はフォークの先やつまようじなどでつけられます。 

（特長） 

◎大根おろしを簡単に立体的なネコの形にする型。 

◎大根おろしを詰めて、押し具で汁を切って、取り出すだけ。 

◎全長約 6cm のネコがお座りした形の大根おろしができます。 

◎しょう油で模様を、黒ゴマで目をつけるとかわいさがアップ。 

◎焼き魚、天ぷら、和風ハンバーグ、鍋などに添えて。 

◎料理がグッとかわいくなります。家族が喜び、食卓が和みます。 

◎お子さんとも楽しく作れます。 

◎SNS や ZOOM 飲みの、見せる料理としても映えます。 

◎大人気のかわいいネコでおうちごはんがほっこりと楽しめます。 

＞＞【KOKUBO オンラインショップ】 先行発売中 https://kokuboshop.com/goods/kitchen/kk-478.html 

＜お問い合わせ＞ ●一般のお客様：（株）小久保工業所 本社 TEL.073-487-1811 〒640-1161和歌山県海南市野上新 201-9 

 [ホームページ] https://kokubo.co.jp   [広報サイト] https://kokubopress.com 

●メディア関係者様：（株）小久保工業所 東京営業所（広報／大田） TEL.03-5205-1811 メール:press@kokubo.co.jp 

〒103-0027 東京都中央区日本橋 2-3-6 日土地日本橋ビル 8F  ※メディア様向け取材、写真、サンプルのご提供を承ります。  
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