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＜新発売＞ 「長ザル」 「長ボウル」 がキッチンにシンデレラフィット！ 

オーバル型は省スペースで、重ねて空間利用もできるからダントツ便利 
 

(株)小久保工業所(本社:和歌山県海南市、代表:小久保好章)はキッチン用品の新商品として、オーバル型（長円型）の

「長ザル」「長ボウル」を新発売します。丸型が多いザル・ボウルを長円型にして、さらに重ねられるようにしたことで省スペースになり

作業効率が上がります。料理中によく感じる「置き場所がないよ～」というストレスが減り、楽しくお料理できます。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 商品開発の背景  キッチンスペースには限りがあり、料理中に食材、まな板、包丁、ザル、ボウル、鍋、皿、箸などの置き場所に困る

ことがよくあります。丸型は周りにデッドスペースができやすく、ある程度の広さがなければ置けませんが、オーバル型は狭い場所にも置きや

すく省スペースになるところに着目しました。さらに長い形状を生かして 45度または90度の角度で重ねられるように設計し、空間利用で

きるようにしました。いろんな食材を使って料理するときに並べたり重ねたり「ちょい置き」できるので便利です。お弁当作りにも役立ちます。

また最近は「ソロ社会」「個食」など一人分の料理が増える傾向があり、少人数分の料理でも使い勝手のいい小ぶりのサイズにしました。 
 

 おすすめポイント  

① オーバル型で、狭いところに置ける！ 

オーバル型は丸型に比べて省スペースで、狭いところにも置けます。 

キッチンの空いたスペースにシンデレラフィットします（ぴったり合います）。 

② 重ねられる！ 

食材を入れたまま 45 度または 90 度の角度で重ねられます。 

空間を利用して「ちょい置き」できるので作業スペースを広く使えます。 

料理中に「置き場所がない」というストレスが減ります。 

③ 使いやすい 

長いので、丸い容器だと不安定になりがちなきゅうり、にんじん、アスパ

ラなどの長い食材もすっぽり収まります。複数の食材をいっしょに入れる

ときも、横長のスペースを利用して仕分けができます。いろんな食材を

使うときや、少量多品種のお弁当作りにも便利です。小さなスタンド付

きで底が下面に直接触れないから衛生的です。細目メッシュで米とぎ

にも使えます。注ぐ＆移すときに便利な注ぎ口付き。プラスチック製で

軽いのでふだん使いしやすいです。小ぶりなので少人数分の料理にも。 

④ おしゃれでコンパクト 

ちょっとおしゃれなオーバル型。長ザル・長ボウルをセットでスタッキングで 

●「長ザル」 ホワイト／グリーン 

 

 

 

 

 

●「長ボウル」 ホワイト 

 

 

 

 

 

耐冷・耐熱温度:-20～120 度  重ねる角度:45 度    90 度 

材質：ポリプロピレン  *BPA フリー(ビスフェノール A を含まない) 

サイズ：[内寸]約 26×12×7cm [外寸]約 28×13.5×8cm 

重さ：長ザル約 80g 長ボウル約 95g 容量:長ボウル 1.5 リットル 

オープン価格（参考価格 各 税別 190 円 税込 205 円） 

発売元：小久保工業所  MADE IN JAPAN 

発売日：2017 年 3月 15 日新発売 

きます。スリムなのでコンパクトに収納できます。 （先行発売中）http://kokuboshop.com/goods/kitchen/kitchen_others 
 

＜お問い合わせ＞●一般のお客様： （株）小久保工業所 本社 TEL.073-487-1811 和歌山県海南市野上新 201-9 

[ホームページ] http://kokubo.co.jp  [Facebook] https://www.facebook.com/kokubopress 

●メディア関係者様：（株）小久保工業所 東京営業所 （広報／大田） TEL.03-5205-1811 メール: press@kokubo.co.jp 

東京都中央区日本橋 2-3-6 日土地日本橋ビル 8F  ※メディア様向け取材、写真、サンプルのご提供を承ります。 
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