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＜新発売＞  ピーラー式バターナイフ  ⇒ 固いバターがうすく削れる！ 

 味塩こしょうつめかえボトル  ⇒ シンプルお洒落な調味料入れ 

 

(株)小久保工業所(本社:和歌山県海南市、代表:小久保好章)はキッチン用品の新商品として、固いバターが薄く削れる樹脂

製の「ピーラー式バターナイフ」と、シンプルお洒落な調味料入れ「味塩こしょうつめかえボトル」を新発売します。機能やデザインを

主張しすぎず、さりげない「ひと工夫」があり、ふだん使いしやすいのが特長です。流行のシンプルでミニマムなキッチンになじみます。 
 

 ピーラー式バターナイフ  樹脂製のバターナイフです。先端にピーラーがついていて、冷蔵庫から出したばかりの固いバターも押

し当ててスーッと引くだけで削れます。バターが薄く削れるのでトーストの上で溶けやすく、そのままぬり広げられます。量も調整しやす

く、カロリーを気にしている方にもお勧めです。プラスチック製なので手に持ったときにヒヤッとしません。「本当はパンにはバターが好き

だけど、固いから使えなかった」という”隠れバター派”も、手軽にふだん使いできます。 
 

 味塩こしょうつめかえボトル  袋入りの調味料をつめかえて使うボトルです。市販の調味料の容器はデザインがにぎやかすぎて

そのまま出しておくのはちょっと…という方も、透明ボトル＋白いフタのシンプルお洒落な容器を使うことで、中身も見えるし、キッチン

に置いておいてもスッキリします。広範囲に振りかける出し口と、一か所に注ぐ出し口の 2種類を用途に応じて選べます。 
 

ピーラー式バターナイフ ●「ピーラー式バターナイフ」 

◎樹脂製のバターナイフ 

◎先端にピーラーがついていて、固いバターも 

表面に押し当てて引くだけで簡単に削れます 

◎バターが薄く削れるのでトーストの上で溶けや 

すく、そのままぬり広げられます 

◎量を調整しやすくカロリーを気にしている方にも 

◎プラスチックなので持ったときにヒヤッとしません 

◎手軽にふだん使いできます 

 

材質：ABS 樹脂  耐熱温度：90 度  MADE IN JAPAN 

オープン価格（参考価格 税別 160 円 税込 173 円） 

発売元：小久保工業所 発売日：2017 年 2月 15日新発売 

＞＞先行発売中 http://kokuboshop.com/goods/kitchen/support_of_cooking/kk-272.html 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

先端のピーラーで固いバターもうすく削れます。 

味塩こしょうつめかえボトル ●「味塩こしょうつめかえボトル」 

◎市販の袋入り調味料をつめかえて使うボトル 

◎透明ボトル＋白いフタがシンプルでお洒落 

◎流行のミニマムなキッチンになじむデザイン 

◎広範囲に振りかける出し口と、一か所に注ぐ 

出し口の 2 種類を用途に応じて選べます 

◎容器が透明だから中身が見えます 

◎味塩こしょう、塩こしょう、塩などに 
 

材質：フタ／ポリプロピレン、ボトル／飽和ポリエステル樹脂 

耐冷・耐熱温度：-40～70 度  MADE IN JAPAN 

直径約 6×高さ 10.5cm  オープン価格（参考価格 税別 190円 税込 205 円） 

のシンプルな円柱形      発売元：小久保工業所 発売日：2017 年 2月 15日新発売 

＞＞先行発売中 http://kokuboshop.com/goods/kitchen/support_of_cooking/kk-269.html 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フタを開けた状態。２種の出し口が選べます。 

＜お問い合わせ＞●一般のお客様：（株）小久保工業所 本社 TEL.073-487-1811 和歌山県海南市野上新 201-9 

[ホームページ] http://kokubo.co.jp  [Facebook] https://www.facebook.com/kokubopress 

●メディア関係者様：（株）小久保工業所 東京営業所 （広報／大田） TEL.03-5205-1811 メール: press@kokubo.co.jp 

東京都中央区日本橋 2-3-6 日土地日本橋ビル 8F  ※メディア様向け取材、写真、サンプルのご提供を承ります。 
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